VINOTHEK

S KRONE "
)/wlum;S TUBINGEN

DIE FOLGENDEN MENUVORSCHLAGE WERDEN EXTRA FUR SIE
ZUBEREITET UND GELTEN AB EINER GRUPPE VON 12 PERSONEN, DIE
EIN EINHEITLICHES MENU AUSWAHLEN. SIE KONNEN GERNE AUS DEN
VORSCHLAGEN AUCH SELBST EIN EINHEITLICHES MENU SICH
ZUSAMMENSETZEN.

Alle Meniis beinhalten zu Beginn :
Brot mit unserem hausgemachten Aufstrich, nativem Olivendl und Maldon-Salz
sowie unsere weihnachtliche Tischdekoration und geschmiickten Raume

MENU 1

KuRrsissuppE vom HokkAIDO KURBIS
MIT STEIRISCHEN KERNOL-CROUTONS

~

BURGUNDERBRATEN VOM RIND
MIT GRATINKARTOFFELN ODER SEMMELKNODEL
PRINZESSBOHNEN

~

WEIssE MOUSSE AU CHOCOLAT
MIT GRANATAPFEL-KERNEN

ALS 3-GANG MENU: € 49,00
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MENU 2

FELDSALAT MIT GETRUFFELTEM MISO-DRESSING
UND GEBRATENEN FEIGEN

~

SCHWABISCHE RINDERROULADE

MIT LEMBERGERSAUCE
UND FEINEM KARTOFFELPUREE

~

Z ARTSCHMELDZENDES SCHOKOKUCHLEIN
MIT JOHANNISBEER-SORBET

ALS 3-GANG MENU: € 49,00
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MENU 3

P AsTINAKEN-CREMESUPPE
MIT GEROSTETEN HASELNUSSEN
RosA GEBRATENES KALBSRUCKENSTEAK

MIT KRAUTER-JUS
UND CREMIGEM P1Lz-RIsOTTO

~

LubwiGs CREME BROLEE

ALS 3-GANG MENU: € 51,00
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MENU 4

CREMIGE BURRATA MIT KRAUTEROL
AUF LAUWARMEM TOMATENRAGOUT

~

BRrusT UND KEULE VON DER GANS
ROTKOHL UND ZWEIERLEI KNODEL

~

W INTERLICHE DESSERTVARIATION

ALS 3-GANG MENU: € 59,00

IHRE VEGETARISCHEN GASTE KONNEN GERNE VOR ORT AUS UNSERER SPEISEKARTE
EINEN DER BEIDEN VEGETARISCHEN HAUPTGERICHTE AUSWAHLEN:

SusskARTOFFEL & BURRATA
KARAMELLISIERTE SURKARTOFFEL UND ROTE BETE
MIT CREMIGER BURRATA UND WALNUSS-SALBEI-PESTO

ODER

,, GANS OHNE GANS”

SEMMEL- UND KARTOFFELKNODEL
BRATAPFELCHEN

ROTKOHL, ZWEIERLEI KNODEL
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WEIHNACHTSKARTE FUR GRUPPEN

KuRrsissuppE voM HOKKAIDO KURBIS
MIT STEIRISCHEM KERNOL

~

HAUPTGERICHTE ZUR WAHL

BRrusT UND KEULE VON DER GANS
ROTKOHL UND ZWEIERLEI KNODEL

ODER

SCHW/-'\BISCHE RINDERROULADE

MIT LEMBERGERSAUCE
UND FEINEM KARTOFFELPUREE

ODER

FiLeET vOM KABELJAU MIT KNACKIGEM PAK CHOI
JASMINREIS UND KRUSTENTIERSCHAUM

ODER

KisesPATZLE VON HANDGESCHABTEN SPATZLE
MIT GESCHMALZTEN ZWIEBELN UND KLEINEM BEILAGENSALAT

W INTERLICHE DESSERTVARIATION

3-GANG MENU FLEISCH/FIscH: € 55,00
3-GANG MENU VEGETARISCH: € 40,00

inklusive Brot mit unserem hausgemachten Aufstrich, nativem Olivenél und Maldon-Salz
sowie unsere weihnachtliche Tischdekoration und geschmiickten Raume



